
KELLERBIER



PILS
0,33 L

Naturbelassen, fein gehopft…schöner 

kann ein Kellerbier kaum sein. 

Wir sind sehr stolz auf unseren 

naturtrüben Klassiker! Feiner Aroma-

hopfen und bestes Gerstenmalz aus 

dem Kraichgau und der Champagne 

verleihen unserem Kellerbier einen 

erfrischend-vollmundigen Geschmack, 

der mit leichter Hefesüße ausklingt.

Bestellinformationen

Gebinde: 20er-Kasten 24er-Kasten 6-Pack Fass 15 L Fass 30 L Fass 50 L

Typ Kasten/KEG: Modulkasten Modulkasten Modulkasten KEG KEG KEG

Typ Flaschen: Longneck-Flasche 
0,5 L

Longneck-Flasche 
0,33 L

Longneck-Flasche 
0,33 L

- - -

Artikel-Nr.: 10 9 4609 53 56 58

Inhalt: 20 x 0,5 L  = 10 L 24 x 0,33 L  = 
7,92 L

4 x (6 x 0,33 L)  
= 7,92 L

15 L 30 L 50 L

Gewicht: 19,93 kg 17,5 kg 17,5 kg 20,5 kg (?) 40 kg 62,4 kg

pro Euro-Palette: 40 (5 x 8) 40 (5 x 8) 40 (5 x 8) 6 6 6

Gewicht Palette: 797,2 kg 700 kg 700 kg 123 kg (?) 280 kg 395 kg

Maße Palette 
(in mm):

1200 x 800 x 1615 1200 x 800 x 1615 1200 x 800 x 1615 1200 x 800 x 1615 1200 x 800 x 1615 1200 x 800 x 1615

GTIN Gebinde: 4 0195 7700 0104 4 0195 7700 0098 4 0195 7760 9406 - - -

GTIN VEK/Flasche: 4 2103 028 4 2134 831 4 2134 831 - - -

GTIN Top Carrier: - - 4 0195 7760 9000

Pfandsatz: 3,10 € 3,42 € 3,42 € 30 € 30 € 30 €

Biersorte: Export

Biergattung unfiltriertes, untergäriges Vollbier

Geschmack: vollmundig, erfrischend mit leichter 
Hefesüße

Hopfen: edler Tettnanger und Hallertauer

Malz: bestes Gerstenmalz aus dem Kraichgau 
und der Champagne

Gärung: 9 Tage im offenen Gärbottich bei 8° C

Reifung: 5-8 Wochen im liegenden Reifetank bei 
2° C

Stammwürze: 12,8 %

Alkoholgehalt: 5,2 % vol.


